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立春を迎えたものの、まだまだ真冬の厳しい寒さが続いております。青森県内でもイン

フルエンザが流行し始めており、またノロウイルスによる食中毒も報告されていることも

あり、給食現場では神経を尖らせているのではないでしょうか。年度末を控え、忙しくな

る時期ではありますが、体調管理に気を付け、寒さに負けずに元気に乗り越えたいもので

す。 
 

第１回学校給食用パン品質調査会   

 １２月１２日（金） 学校給食会研修室で行われました。 
 東北農政局青森地域センター、県教育委員会、県学校給食会と、日

清製粉（株）より検査官に山本 幸弘氏を迎え、さらに今回は、県立学

校所属の栄養教諭及び学校栄養士 5 名が立ち会い、賑やかな雰囲気で

学校給食用食パン及びコッペパンの品質調査が行われました。今回の

判定結果は、コッペパン・食パンとも気温が低い日の製造であったた

めか、パンの品質にバラつきがあり、一定の品質は保たれているもの

の、特に発酵不足や過発酵といった、生地の発酵状態に問題があると

思われるパンの割合が高く、昨年度 1 回目の調査と比較して平均点が

低い結果となりました。検査官からの講評では、「気温の低い時期の製造のため、生地の発

酵状態を把握し、特に温度と時間に十分気を付ける等、製造の工夫をして頂きたい」との

助言を頂きました。今回の調査結果と併せて検査官から伺った具体的な評価等を各パン工

場に通知し、また、評価の低かった検体を製造した工場には改善すべき点を伝え、今後の

学校給食用パンの品質向上に努めて参ります。 
 

県県県産産産野野野菜菜菜製製製品品品にににつつついいいててて   
２月末時点での製品の予定在庫数量についてお知らせいたします。 

 

製造工場変更のお知らせ 
県産水産物加工品である小笠原商店の全製品が今年 1 月より八戸市の(株)マルヌシで製造すること

となりましたので御報告いたします。配合及び栄養価につきましては変更ありません。 
 

物資細菌検査結果について 
◆１月に入庫した物資の細菌検査結果は、一般生菌・大腸菌群及び大腸菌・黄色ブドウ球菌につい

て検査したところ、いずれも問題ありませんでした。なお、検査した製品は次の１０品です。 

 

県産トマトピューレ（レトルト） 226 ㎏ ブロッコリー（冷凍） 229 ㎏ 

アスパラガスカット（冷凍） 223 ㎏ ブロッコリー茎ダイスカット 1,079 ㎏ 

カリフラワー（冷凍） 1,742 ㎏ かぼちゃ乱切り（冷凍） 397 ㎏ 

嶽きみホール（冷凍） 54 ㎏ かぼちゃダイス（冷凍） 1,063 ㎏ 

かぼちゃペースト（冷凍） 708 ㎏ 雪人参ペースト（冷凍） 1,681 ㎏ 

ごぼう千切り（冷凍） 860 ㎏ ごぼうささがき（冷凍） 2,100 ㎏ 

小松菜ＩＱＦ（冷凍） 343 ㎏ ほうれん草ＩＱＦ（冷凍） 在庫無し 

国産いんげんカット さんまかつお節煮 40ｇ 定塩チリ銀鮭切身 40ｇ ハタハタフライ 40ｇ 

おいしいポークヒレカツ 30ｇ みかんゼリー40ｇ トッピングたまご Dr.和風おろし 15ｍｌ 

スープ餃子 ほたてしゅうまい 18ｇ   


